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JOURNEE SUR LA BIODIVERSITE AU CHATEAU LES 

VERGNES : VISITEURS AU RENDEZ-VOUS. 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Visiteurs au rendez vous. C’est 

prés de 300 personnes qui ont 
arpenté les rangs de vignes du 

Château les Vergnes, samedi 
dernier à l’occasion de la journée 
portes ouvertes organisée par 
Univitis sur son exploitation 
viticole. Souvent en famille, les 
visiteurs ont été à la rencontre des 

scientifiques au travers des 
différents ateliers thématiques 
proposés et disséminés sur la 
propriété.  
 
Des ateliers appréciés. Le 

parcours nature, animé par 
Maarten Van Helden Entomologiste 

et André Fougeroux Responsable 
national de la biodiversité chez 
Syngenta a connu un franc succès. 
De son propre aveu, Maarten Van 
Helden est très bavard. Ses 
commentaires et explications sur la 
biodiversité et ses composantes 
sur le domaine ont donc suscité un 

grand intérêt et soulevé beaucoup  
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 

 
 
 
de questions. « pour mon plus grand 

plaisir » confie-t-il.  
L’atelier « Abeille » a particulièrement 

attiré les enfants, très curieux du 
mode de fonctionnement de ces 
insectes emblématiques, tout comme 
l’atelier « Monde animal » où, sous 

forme de jeux, les enfants ont du 
deviner « qui mange qui ? » et se 
rendre compte au final que les plus 
gros animaux ne sont pas toujours les 

plus importants dans la chaîne 
alimentaire. 
« Viticulteur responsable » était 
l’atelier animé par Serge Labat 
Directeur des Vignobles Univitis. 
Après chaque présentation de 
l’exploitation et des réalisations 

engagées sur le domaine pour maintenir 
et développer la biodiversité, un débat, 

riche en échanges, s’est souvent 
instauré avec les visiteurs. De 
nombreuses interrogations ont porté 
sur le métier de viticulteur, ses 
devoirs en matière de préservation de 
l’environnement et les moyens qui lui 
sont donnés pour œuvrer en ce sens,  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 

 
 
 
« tout en pouvant vivre dignement 

du fruit de son travail. » insiste 
Serge LABAT. « sans cela, on ne 

peut assurer la pérennité d’aucun 
système de production ». 
 
Déjeuner à l’ombre. A l’heure des 

agapes, le stand grillade des 
éleveurs girondins a été pris 
d’assaut tout comme l’étal de 
Frédérike BOUZON, productrice de 

fromage de ferme bio. L’ombre des 
gros tilleuls de la cour intérieure du 
château a été très appréciée, tout 
comme les vins du domaine que les 
visiteurs ont pu se procurer pour 
accompagner leur déjeuner sur 
l’herbe. Au final, ce fût une belle 

journée, le soleil était au rendez 
vous, les visiteurs sont repartis 

ravis et le château a refermé ses 
portes à 18 h…. 

 

Déjeuner champêtre à l’ombre des tilleuls 


